
 

 

Pakiet purpurowy 
 

 

Serwis menu dań gorących odbywa się z półmisków 

 
Szampan  oraz  c h le b  n a  p ow i t an i e  Pary  Mł ode j  oraz  G o śc i  

Ob i ad  sk łada  s i ę  z  dwóch  d ań  ( z upa ,  d an i e  g ł ówne )  i  d eseru  ( z upa  d o  wyboru )  

Dan i e  g orące  s erwowane  t a le rzowo   

P rzys tawk i  g orące  w  i l oś c i  dwóch  p rzekąsek  p odanych  na  'yczen i e  g ośc i  o  odpow iedn i o  wcześn i e j  

u s ta lonych  g odz i n ach  

Przys tawk i  z imne  w  i l oś c i  s ześc i u  p rzekąsek  zna jd u ją cych  s i ę  n a  s t o le  p odczas  t rwan ia  

u roczys tośc i  

Sa ł atk i  w  t rzech  r odza j ach  

Napo je  z imne  ( s ok i  owoc owe  s erwowane  w  dzbankach ,  wody  minera ln e ,  n apo je  g a zowane  ( b ez  

ogran i c zeń )  

Napo je  g orące  kawa ,  h erba ta  ( b ez  ogran i c zeń )  

C i as ta  w  i l oś c i  t r zech  r odz a jów  

Owoce  s ezonowe  

A lk oho l (40% )  - 0 , 5  l  n a  p arę  

W ino  s t oł owe  -  0 , 7 5  l  n a  6 o sób  

Tor t  wese lny  

Kompozyc je  kw i a towe  -  p od s tawowe  

 

Cennik 
 
Cena  160PLN+  7 %  VAT  d otyczy  p rzy jęć  organ i z owanych  na  m in imum 120osób .  P on i ' e j  t e j  l i c z by  

g ośc i  k osz t  p rzew idz i any  za  je dną  os obę  u zgadn i any  je s t  i n dyw idua ln i e .   
 

Usługi dodatkowe świadczone na 'yczenie Pary Młodej 

 
Dan i a  n a  s pec ja ln e  z amówie n i e :   

�  ł osoś  n orwesk i  p rzygotowany  w  cał ośc i  –  b ank i e t owy ,   

�  p i e czone  p ros i e  n adz i ewan e  kaszą  g ryczaną ,  g ł ow izn ą  i  g r zybami ,   

�  f aszerowane  per l i c zk i  p o  p o lsku   

�  szereg  i n nych  dań ,  k t óre  mo'emy  zapr oponować  n a  i n d yw idua lnym  spotkan i u  

Dodatkowy  wystró j  s a l i  –  c ena  u s ta lana  i n dyw idua ln i e  

 

DDDD odatkowe  us ł ug i  p ł a t ne  od  os obyodatkowe  us ł ug i  p ł a t ne  od  os obyodatkowe  us ł ug i  p ł a t ne  od  os obyodatkowe  us ł ug i  p ł a t ne  od  os oby     

 

 
 

MENU 
 

Dania gorące I 
 

Zupa 



 
Rosół z pulardy z kołdunami wołyńskimi lub Flaki wołowe 

 
Danie główne 

 
Zrazy wołowe zawijane,,Radziwił” 

 

Dodatki 
 

Kluseczki śląskie 

 
Bukiet surówek 

(bukiet sałat z warzywami, wielowarzywna) 
 

Deser 
 

Dakłaze z kremem mocca  

 
Dania gorące II 

 
Medalion z kurczaka w grzankach na sposób szwajcarski 

 
Ziemniaki zapiekane 

 
Warzywa z wody 

 
Przekąski gorące 

 
Udo z kurczaka pieczone nadziewane pieczarkami 

 
śur staropolski z białą kiełbasą 

 
Przekąski zimne 

 
Półmisek wędlin i mięs pieczonych z marynatami 

 
Schab na sposób warszawski 

 
 Galantyna z łososia norweskiego i sandacza ze szpinakiem 

 
Mini studzieniny drobiowe z warzywami 

 
Tatar wołowy z dodatkami 

 
Jaja faszerowane 

Sosy  
Tatarski, meksykański 

Sałatki 

 
 Warzywna z kurczakiem i dresingiem koperkowym 

(Grillowana pierś kurczaka, kalafior, brokuły, fasolka szparagowa, marchewka juniorka, jaja) 



 
  

Grecka 
( świeŜe pomidor, ogórki, papryka, oliwki, ser feta, dresing ziołowy) 

 
Hawajska 

(grillowana pierś z kurczaka, winogrona, mandarynki, ananas, śliwki suszone, morele suszone, rodzynki, majonez) 

 

Ciasta 
(jabłecznik, sernik, czekoladowe) 

 
Wino stołowe 

 
Alkohol 

 
Owoce 

 
 

Tort weselny 
 
 

Kawa, Herbata 
 

Soki owocowe, wody mineralne 
 

Wybór pieczywa 
 
 

Proponu jemy  s zereg  dań ,  k t óre  z amienn i e  mogą  s i ę  z n a le źć  w  Pańs twa  menu .  Jednak'e  

s zczegóły  d otyczące  menu  oraz  i n nych  s praw  dotyczących  organ i z ac j i  p r zy jęc i a ,  u s t a lamy  n a  

s potkan i u  i n dyw idua lnym  z  z a i n t eresowanymi  os obam i .  

 

 
SERDECZNIE ZAPRASZAMY! 

  
 

 
 


